Fonduespezialitaten

Fondue Chinoise
mit kraftiger Rindssuppe, Wiirfeln vom Rindsfilet,
vom Kalbsriicken, von der Maishendlbrust und Scampis,
Gemiise, Ofenkartoffel, Pommes, Mixed Pickles und selbstgemachten Saucen

Fondue Bourguignonne
Klassisches Ol-Fondue mit Wiirfel von heimischem Rindfleisch,
vom Schweinefilet, von der Entenbrust,
Gemiise, Ofenkartoffel, Pommes und verschiedenen Saucen

Fischfondue
In kréftiger Currysuppe, mit Garnelen, und verschiedenen Tagesfischen und Gemiise
Reis, verschiedene Sauen

Raclette
mit Biindnerfleisch, Salsiccia und Raclettekése, Mixed Pickles, Gemiise und jungen Kartoffeln



